
RISTORANTINO VALLUCCI 
ANTIPASTO / DEGUSTAZIONE 

13,00

14,50

Antipasto di Verdura
Vorspeisenplatte bestehend aus frischem (gegrilltem) Gemüse

Tagliere di Formaggi e Salumi
Platte bestehend aus verschiedenen Käse-, Salami- und Schinken-Kreationen

PASTA
Linguine con Scampi e Vongole
Linguine mit fangfrischen Scampi und frischen Venusmuscheln

Taglioni con Porcini, Tartufo Nero e Parmesan
Taglioni mit Steinpilzen, schwarzem Trüffel und Parmesan

17,00

17,00Spaghetti Chitarra con Gamberoni, Perle di Burrata e 
Crumble di Pistacchi
Spaghetti Chitarra mit Kirschtomaten, Garnelen-Tatar, Burrata und Pistazien

18,00

15 50A I

14,00Casserole di Pesce
Fischeintopf mit einer Vielzahl frischer Fischsorten (Empfehlung von Chefkoch Antonino)

13,50Mozzarella di Bufala con Crudo di Parma
Büffelmozzarella aus Kampanien mit Parmaschinken

17,50Pappardelle al Ragù di Cinghiale
Pappardelle mit Wildschwein-Ragù

Tris di Mare 
Cocktail-Gamberoni | Insalata di Mare | Involtini al Salmone

14,00



CARNE

Tagliata con Porcini, Parmigiano Reggiano e Pomodorini 
21-Tage gereiftes 250g Entrecôte mit frischen Steinpilzen, Parmesan-Käse und
frischen Kirschtomaten

23,50

Agnello alla Modenese
Zarte Lammkoteletts in einer Rotwein-Balsamico-Sauce, 
verfeinert mit frischem Rosmarin

24,50

Involtini di Filetto di Orata con Salmone e Formaggio in
Salsa allo Zafferano
Doradenfilet mit Lachs, Käse und einer feinen Safran-Sauße

23,00

Filetto di Vitello alla Valdostana
Kalbsfilet mit Mozzarella, Schinken und einer leichten Tomatensauce

22,50

Tonno alla Livornese (Empfehlung des Hauses)
Frischer Thunfisch in Weißwein mit Oliven, Kapern und Kirschtomaten

25,50

Salmone alla Genovese
Frischer Lachs in Prosecco und Basilikum mit Pinienkerne

23,50 

DOLCE
Tiramisu
Der Klassiker

6,50

Panna Cotta
Panna Cotta mit frischen Waldbeeren

6,50

Dessert Misto 
Dessertplatte für zwei Personen

13,50

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Allergen - Tabelle  

RISTORANTINO VALLUCCI 

PESCE
Alle Fischgerichte werden nach Wunsch entweder mit einem Insalata Mista 

oder mit frischen Rosmarin-Jungkartoffeln serviert.

Alle Fleischgerichte werden nach Wunsch entweder mit einem Insalata Mista 
oder mit frischen Rosmarin-Jungkartoffeln serviert.



APERITIF

Aperitivo della Casa 0,1l 5,90

Aperol Prosecco 0,2l 7,50

Aperol Spritz 0,2l 7,50

Campari Spritz 0,2l 7,50

Campari Soda 0,2l 7,50

Campari Orange 0,2l 7,50

Lillet Wild Berry 0,2l 7,50

Limoncello Spritz 0,2l 7,50

Hugo Spritz 0,2l 7,50

Prosecco della Casa 0,1l 5,90

Prosecco di Valdobbiadene 0,75l 31,00

Prosecco di Valdobbiadene Rosé  0,75l 34,00

CAFFE BORBONE 
Espresso 2,20

Espresso Macchiato 3,00

Doppio Espresso 3,50

Cappuccino 3,50

RISTORANTINO VALLUCCI 

https://www.vivino.com/DE/de/valdo-marca-oro-prosecco-rose-brut/w/9004140
https://www.vivino.com/DE/de/valdo-marca-oro-prosecco-rose-brut/w/9004140


LISTA DEI VINI

Zaccagnini Bianco di Ciccio DOC
Trebbiano, Abruzzen

32,00Tenuta Roveglia Lugana Limne DOC 
Trebbiano di Lugana, Lombardei

S´elegas Nuragus di Cagliari DOC
Nuragus, Sardinien

30,00

Vigna del Lauro -  Chardonnay DOC
Chardonnay, Friaul

32,00

30,00

BIANCO

Santadi Terre Brune Carignano del Sulcis DOCG
Carignano, Sardinien

54,00Cusumano Sàgana Sicilia DOC 
Nero D'Avola, Sizilien

Da Capo Sanbastian Barbera d´Asti DOCG BIO
Barbera d'Asti, Piemont

34,00

Contini Inu Cannonau di Sardegna Riserva DOC
Cannonau, Sardinien

44,00

78,00

ROSSO

RISTORANTINO VALLUCCI 

Il Forte Gavi DOCG
Cortese, Piemont

32,00

Le Rocche Barolo DOCG
Nebbiolo, Piemont

52,00

Cerasi Chianti Classico Riserva DOCG
Sangiovese, Toskana

40,00



VINI APERTI 

7,50 | 17,00Santadi Villa Solais Vermentino DOC 2023
Sardinien, trocken

BIANCO
0,2l | 0,5l

7,50 | 17,00Seiterre Lugana DOC 2023
Lombardei, trocken

0,2l | 0,5l

7,50 | 17,00Santa Barbara Primitivo di Manduria DOC 2021
Apulien, trocken

ROSSO
0,2l | 0,5l

7,50 | 17,000,2l | 0,5l

SUCCHI DI FRUTTA E MINERALE

2,70 | 4,50Softdrinks
Coca Cola, Coca-Cola-Zero, Fanta, Sprite

0,2l | 0,4l

2,70 | 4,50Apfelsaft(-schorle) 0,2l | 0,4l

2,70 | 4,50Johannisbeersaft(-schorle) 0,2l | 0,4l

2,70 | 4,50Orangensaft(-schorle) 0,2l | 0,4l

2,50 | 4,00Tafelwasser

3,00 | 6,50San Pellegrino (spritzig) 0,25l | 0,75l

3,00 | 6,50Acqua Panna (still) 0,25l | 0,75l

0,2l | 0,4l
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Santadi Antigua Monica di Sardegna DOC 2023
Sardinien, Extra-trocken

ROSÉ
Santa Maria Aragosta Rosé DOC 2023
Sardinien, fruchtig-trocken

0,2l | 0,5l 7,50 | 17,00



RISTORANTINO VALLUCCI
BIRRA

4,50Lederer Pils 0,33l

4,90Zirndorfer Landbier 0,5l

4,90Tucher Weizen 0,5l

4,90Tucher Weizen Alkoholfrei 0,5l

4,90Reifbräu Alkoholfrei 0,5l

4,90Radler 0,5l

4,00Amaro Averna

4,00Amaro Ramazotti

4,00Fernet Branca

4,00Limoncello di Capri

4,00Sambuca Molinari

5,50Grappa della Casa

AMARI E GRAPPA 2cl

Grappa di Barolo 8,00


